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Информационная карта о проведении Конкурса на право заключения договора на оказание услуги по организации питания детей в летнем городском оздоровительном лагере (с дневным пребыванием детей)  на базе МАОУ Лицей № 130
	№

п/п
	Наименование

показателя
	Значение (пояснение)

	1.
	Наименование

Заказчика
	Муниципальное автономное общеобразовательное учреждение Лицей № 130
Юр. адрес: 620049  г. Екатеринбург, ул.Студенческая, 26 
Контактное лицо – Трапезникова Ольга Анатольевна
Телефон (343) 374-06-14, факс (343) 374-27-85;

Адрес официального сайта:www.lyceum130.ru

Электронная почта: lyceum@lyceum130.ru

	2.
	Предмет конкурса,

наименование лотов
	Заключение договора на оказание услуги по организации питания детей в летнем городском оздоровительном лагере (с дневным пребыванием детей) на базе МАОУ Лицей № 130. Предмет конкурса, требование к услуге и образец договора на оказание услуги указаны в техническом задании.

	3.
	Вид конкурса
	Открытый

	4.
	Начальная (максимальная) цена договора
	540000,00 руб.

	
	Структура цены

контракта  (порядок

формирования цены)
	Цена Договора формируется с учетом цен поставщиков услуги.

	
	Источник

финансирования
	За счет внебюджетных  средств МАОУ

	
	Форма, сроки и

порядок оплаты

услуг
	Оплата работ производится в рублях в безналичной форме на следующих условиях: по окончании смены стороны оформляют акт сдачи-приемки оказанных услуг. Заказчик и Исполнитель проводят сверку расчетов за оказанные услуги по организации питания посменно, на основании отчета, предоставляемого начальником городского оздоровительного лагеря, подписанного Сторонами, в течение 5 рабочих дней.

	
	Общие требования к

участникам

размещения заказа


	Участником размещения заказа может быть любое юридическое лицо независимо от организационно-правовой формы, формы собственности, места нахождения и места происхождения капитала или любое физическое лицо, в том

числе, индивидуальный предприниматель

	
	Обязательные

требования к участникам

размещения заказа
	См. техническое задание



	5.
	Привлечение

субподрядчиков
	Отсутствуют


	6.
	Срок подачи заявок

на участие в курсе
	В течение 10 дней с момента публикации информации о проведении конкурса на сайте  www.lyceum130.ru  до  18.00   14 мая 2012г.  (дата публикации 05.05.2012г.)

	7.
	Место подачи заявок на участие в конкурсе
	Заявки на участие в конкурсе должны быть поданы по адресу: 620049  г. Екатеринбург, ул.Студенческая, 26

	8.
	Место и дата рассмотрения заявок на участие в конкурсе и подведение итогов

конкурса
	Рассмотрение заявок на участие в конкурсе будет осуществляться не позднее 16 мая 2012г. по адресу: 620049  г. Екатеринбург, ул.Студенческая, 26


	9.
	Критерии и порядок

оценки заявок на

участие в конкурсе,

их содержание и

значимость
	1. Цена – 1балл
2. Качество  товара-1 балл
3. Порядок платежей – 1  балл
4. Опыт работы участника, рекомендации -1 балл

5. Соответствие требованиям к участникам конкурса – 1 балл

	10.
	Срок для

подписания контракта

победителем

конкурса
	  Договор  должен быть подписан:

- победителем конкурса (участником, участвующим в конкурсе, или участником размещения заказа, который подал единственную заявку на участие в конкурсе, 
либо который признан единственным участником конкурса) – в течение 10 дней со дня размещения на официальном сайте протокола оценки и сопоставления заявок на участие в конкурсе (протокола рассмотрения заявок на участие в

конкурсе) соответственно.

	11.
	Требование об обеспечении исполнения  договора
	Не требуется


ТРЕБОВАНИЯ К УЧАСТНИКАМ КОНКУРСА

Участник должен:
- обладать необходимыми профессиональными и техническими квалификационными данными, финансовыми ресурсами, оборудованием и другими материальными возможностями (или имеющий доступ к ним), опытом и репутацией, необходимыми трудовыми ресурсами; 
- отвечать требованиям, предъявляемым законодательством Российской Федерации к лицам, осуществляющим поставку товаров, выполнение работ, оказание услуг, являющихся предметом конкурса;

- отвечать требованию о непроведении ликвидации участника размещения заказа – юридического лица или непроведении в отношении участника размещения заказа – юридического лица, индивидуального предпринимателя процедуры банкротства;

- отвечать требованию о неприостановлении деятельности участника размещения заказа в порядке, предусмотренном Кодексом Российской Федерации об административных правонарушениях на день подачи заявки на участие в конкурсе;

- отвечать требованию об отсутствии у участника размещения заказа задолженности по начисленным налогам, сборам и иным обязательным платежам в бюджеты любого уровня или государственные внебюджетные фонды за прошедший календарный год, размер которой превышает двадцать пять процентов балансовой стоимости активов участника размещения заказа по данным бухгалтерской отчетности за последний завершенный отчетный период.

Участник размещения заказа считается соответствующим установленному требованию в случае, если он обжалует наличие указанной задолженности в соответствии с законодательством Российской Федерации и решение по такой жалобе на день подачи заявки на участие в конкурсе не принято;

- отсутствие в реестре недобросовестных поставщиков сведений об участниках размещения заказа.

Представляемые документы:

1. копии учредительных документов (для юридических лиц);

2. копии документов, удостоверяющих личность, подтверждающих наличие соответствующего образования, опыта работы (для физических лиц);

3. копию выписки из ЕГРЮЛ (выданную не ранее, чем за полгода до момента объявления Конкурса);

4. информационную справку о претенденте, содержащую полное наименование, описание основных направлений деятельности, опыта работы;

5. заявку на участие в Конкурсе с указанием цены, срока и условий оказания услуг, качества и другие положения в соответствии с техническим заданием (в свободной форме).

Информационная справка участника конкурса

	Полное и сокращенное фирменное наименование (наименование) участника, его организационно-правовая форма (для юридического лица), фамилия, имя, отчество, паспортные данные (для физического лица)
	

	Юридический адрес участника (для юридического лица)
	

	Почтовый адрес участника (для юридического лица)
	

	Контактный телефон участника
	

	Факс участника
	

	Адрес электронной почты участника
	

	Место жительства (для физического лица)
	

	Основные виды деятельности
	

	Опыт работы, достижения
	

	Ф.И.О. руководителя
ИНН/КПП
Код ОКПО
	

	Банковские реквизиты:
Наименование обслуживающего банка
Расчетный счет
Корреспондентский счет
Код БИК
	


Техническое задание на  оказание услуг:

(требование к качеству  услуг)

Предмет конкурса: 
на оказание услуги  по организации питания детей в летнем  городском  оздоровительном  лагере  (с дневным пребыванием детей) на базе МАОУ Лицей № 130
1.  Вид, код услуг: 5520200 – Услуги по приготовлению пищи заведениями общественного питания.

2. Наименование оказываемых услуг: Оказание услуг по организации питания детей в летних городских  оздоровительных лагерях (с дневным пребыванием детей).

3.    Количество и стоимость оказываемых услуг:
	№

п/п
	Наименование оказываемых услуг
	Место оказания услуг
	Кол-во

детей,

человек
	Продолжительность смены (дни)
	Максимальная стоимость питания в день 1 ребёнка руб.
	Кол-во раз питания в день
	Максимальная цена
контракта
	Сроки (периоды) оказания услуг, месяц, год

	1
	Оказание услуг по организации питания детей в летнем городском оздоровительном лагере (с дневным пребыванием детей), организованном на базе МАОУ ЛИЦЕЙ № 130
	620049
г. Екатеринбург

ул. Студенческая, 26
	250


	18
	120,00


	2–х разовое 


	540 000,00


	Июнь
2012 года

	ИТОГО:
	
	250
	
	
	
	540 000,00
	


4. Обоснование начальной (максимальной) цены договора: Постановление Главы Администрации города Екатеринбурга от 26.03.2012 № 1109  «Об организации оздоровления, труда и отдыха детей и подростков в 2012 г.».

5. Сроки (периоды) оказания услуг: в соответствии с  таблицей  п. 3 (кроме выходных и праздничных дней).

6. Источник финансирования: внебюджетные средства МАОУ Лицей № 130.
7. Форма, сроки и порядок оплаты услуг: Оплата услуг производится в безналичной форме, посменно за фактически оказанные Услуги, по фактическому количеству детей питавшихся в столовой, на основании акта сдачи-приемки оказанных Услуг.
8.Условия и требования на оказание услуг:

8.1. При оказании услуг по организации питания Исполнитель обязуется:
8.1.1. Организовать 2–х разовое  питание в день в соответствии  с СанПиН 2.4.4.2599-10 «Гигиенические требования к  устройству, содержанию и организации режима в оздоровительных учреждениях с дневным пребыванием детей в период каникул».
8.1.2. Соблюдать установленные государственными стандартами, санитарными, противопожарными правилами и требованиями, технологическими нормативами и нормативными документами обязательные требования к качеству питания, обеспечить безопасность предоставляемых услуг для жизни и здоровья людей, окружающей среды и имущества ОУ.

8.1.3. Своевременно осуществлять снабжение столовой учреждения  необходимыми качественными продовольственными товарами, сырьем, полуфабрикатами, в соответствии с разработанным меню, с учетом количества питающихся, обеспечивать строгое соблюдение установленных правил приемки продуктов, поступающих в столовую, требований к кулинарной обработке пищевых продуктов, а также условий их хранения и реализации готовой продукции. Качество продуктов питания, используемых при оказании услуг, должно соответствовать ГОСТу, ТУ, СанПин 2.3.2 1078-01 «Гигиенические требования безопасности и пищевой ценности пищевых продуктов».

8.1.4. Обеспечить доставку и разгрузку продуктов  питания   силами Исполнителя. 
8.1.5.
Обеспечить вывоз порожней тары и пищевых отходов своими силами и за счет средств Исполнителя.

8.1.6. Проводить ежедневно бракераж готовой пищи с участием представителей администрации муниципального образовательного учреждения,  медицинского работника в соответствии с действующим положением о бракераже.

8.1.7. Обеспечить функционирование столовой силами работников Исполнителя. 

8.1.8.  Допускать к работе в столовой работников, прошедших обязательные периодические медицинские осмотры в порядке и в сроки, установленные действующим законодательством. 
8.1.9.  Обеспечить наличие в столовой следующих документов: заявки на питание, бракеражные журналы, книга меню; приходные документы на продукцию, документы, удостоверяющие качество поступающего сырья, полуфабрикатов, продтоваров (сертификаты соответствия, удостоверения качества, накладные с указанием сведений о сертификатах, датах изготовления и реализации продукции), книга жалоб и предложений, журнал здоровья и осмотра работников, информация об Исполнителе и услугах.

8.1.10.  Обеспечить наличие разработанных технико-технологических карт на продукцию, блюда и изделия, используемые для детского питания.

8.1.11.   Обеспечить сохранность товарно-материальных ценностей, размещенных в столовой учреждения.

8.1.12.  В наглядной и доступной форме довести до сведения детей и работников учреждения необходимую и достоверную информацию об оказываемых Исполнителем услугах, обеспечивающую возможность их правильного выбора. Информация о продукции и об услугах доводится до сведения посредством меню (ассортимента) продукции, которое вывешивается в местах ее реализации. Информация должна содержать: перечень услуг и условия их оказания; цены и условия оплаты услуг; фирменное наименование (наименование) предлагаемой продукции с указанием способов приготовления блюд и входящих в них основных ингредиентов; сведения о весе (объеме) порций готовых блюд продукции, обозначения нормативных документов, обязательным требованиям которых должны соответствовать продукция и оказываемая услуга; сведения о сертификации услуг.

8.1.13. Накрытие столов в обеденном зале Заказчика перед началом приема пищи детьми осуществляется силами работников Исполнителя и за счет средств Исполнителя.

8.1.14.
Обеспечить ежедневную  уборку помещения обеденного зала силами работников Исполнителя за счет средств Исполнителя.

8.2. При оказании услуг по организации питания Заказчик обязуется:
8.2.1. Предоставить исполнителю помещение обеденного зала в ОУ в безвозмездное пользование.
8.2.2. Не предоставляет Исполнителю помещение пищеблока (для приготовления и разогрева пищи), помещение для мойки посуды, технологическое, холодильное и другое оборудование, кухонный инвентарь, кухонную и столовую посуду, приборы, спецодежду, моющие и дезинфицирующие средства, бланки.
9. Требования к качеству услуг: 
9.1. Исполнитель обязан осуществлять организацию питания детей в соответствии с действующими государственными стандартами и технологическими нормативами, техническими условиями, действующими правилами и нормами производственной санитарии согласно требованиям СанПиН 2.4.5.2409-08 «Санитарно-эпидемиологические требования к организации питания обучающихся в общеобразовательных учреждениях, учреждениях начального и среднего профессионального обучения»,
СанПиН 2.4.4.2599-10 «Гигиенические требования к  устройству, содержанию и организации режима в оздоровительных учреждениях с дневным пребыванием детей в период каникул», СанПиН 2.3.2.1324-03 «Гигиенические требования к срокам годности и условиям хранения пищевых продуктов» Качество продуктов питания, используемых при оказании услуг, должно соответствовать ГОСТу, ТУ, СанПиН 2.3.2 1078-01 «Гигиенические требования безопасности и пищевой ценности пищевых продуктов», СанПиН 2.3.2.1940-05 «Организация детского питания», ГОСТ Р 50647-2010 Услуги общественного питания.
9.2. Обеспечить производственный контроль качества выпускаемой продукции в соответствии с требованиями законодательства, производить входной контроль качества поступающих продуктов, оперативный контроль в процессе их обработки, контроль качества продукции на выходе, производить оплату расходов за счет собственных средств на основании договора с санитарно-технологической лабораторией.

10. Требования к безопасности оказания услуг: Исполнитель обязуется обеспечивать при оказании услуг необходимые мероприятия по технике безопасности, пожарной безопасности.
11. Порядок сдачи и приемки результатов услуг: 

По окончании смены стороны оформляют акт сдачи-приемки оказанных услуг. Заказчик и Исполнитель проводят сверку расчетов за оказанные услуги по организации питания посменно, на основании отчета, предоставляемого лагерем,  подписанного Сторонами, в течение 5 рабочих дней.

12. Требования по объему гарантий качества услуг: 100% на все услуги, широкий ассортимент продуктов и приготовление блюд в соответствии с технологическими картами и требованиями СанПиН  для данных видов услуг.

Проект  ДОГОВОР  № ____

на оказание услуги  по организации питания детей в летнем  городском оздоровительном  лагере  (с дневным пребыванием детей) на базе МАОУ Лицей № 130
	г. Екатеринбург
	               «____»___________ 2012 г.

	
	


____________(полное наименование юридического лица, Ф.И.О. индивидуального предпринимателя) ______, в лице ______(должность, фамилия, имя, отчество)___, действующего (ей) на основании ______(Устав, доверенность и т.п.)__, именуемое(ый) в дальнейшем «Исполнитель», с одной стороны, и МАОУ Лицей № 130, в лице  директора Мартьянова Андрея Александровича, действующего на основании Устава, именуемое в дальнейшем «Заказчик», с другой стороны, именуемые в дальнейшем «Стороны», по результатам конкурса, в соответствии с протоколом от «____» _____ 2012  № ___ Конкурсной комиссии МАОУ Лицея № 130, заключили настоящий договор (далее - Договор) о нижеследующем:

1. ПРЕДМЕТ ДОГОВОРА
1.1. Услуги по настоящему Договору оказываются Исполнителем в рамках летней оздоровительной компании.

1.2. Исполнитель обязуется по заданию Заказчика оказать следующие услуги:

- организовать питание детей в столовой МАОУ Лицей № 130  в соответствии с разработанным меню, утвержденным Заказчиком;

- обеспечить организацию поставки  продуктов питания для организации питания детей в столовой МАОУ Лицей № 130;

1.3. Исполнитель оказывает Услуги в соответствии с Техническим заданием (Приложение № 1 к Договору) и калькуляцией (Приложение 2 к Договору), согласованными Сторонами и являющимися неотъемлемой частью Договора.

2. СРОКИ ПО ДОГОВОРУ
2.1. Сроки оказания Услуг: июнь 2012 г.
2.2. Договор считается заключенным с момента подписания его Сторонами. 

2.3. Срок действия Договора до 31 декабря 2012 года, а в части оплаты до полного исполнения Сторонами своих обязательств.

3. ЦЕНА УСЛУГ И ПОРЯДОК ИХ ОПЛАТЫ
3.1.   Заказчик  оплачивает Исполнителю оказанные Услуги по Договору в размере (___указать цифрами и прописью____) с учетом НДС и иных расходов Исполнителя, 

3.2.  Оплата Услуг производится в безналичной форме на расчетный счет Исполнителя,  посменно за фактически оказанные Услуги по фактическому количеству детей, питавшихся в лагере, на основании акта сдачи-приемки оказанных Услуг.  
4. ОБЯЗАТЕЛЬСТВА СТОРОН
4.1.  Заказчик  обязуется:
       1) обеспечить доступ работников Исполнителя в помещение обеденного зала Заказчика;
 2) оплатить услуги по Договору за счет внебюджетных  средств МАОУ;

       3) назначить ответственного за организацию питания детей в столовой, в том числе, за ведение учета фактически питающихся детей;

       4) ежедневно предоставлять заявки на питание детей на текущий день не позднее, чем за 2 часа до окончания работы столовой; 

5) осуществлять контроль за исполнением Договора Исполнителем, в том числе соблюдением сроков (графика) оказания Услуг, не вмешиваясь при этом в оперативно-хозяйственную деятельность Исполнителя.
    6) создать приказом по МАОУ бракеражную комиссию, включив в ее состав не менее трех человек: медицинского работника, представителей администрации МАОУ и заведующую производством.

4.2.Права Заказчика:
       4.2.1. Контролировать питание детей в целях охраны и укрепления их здоровья, в том числе:

· качество питания,

· вес (объем) порций готовых блюд и продукции,

· соблюдение ассортиментного перечня продукции,

· соблюдение технологии приготовления пищи, сроков и правил хранения продуктов,

· рациональное питание в соответствии с действующими нормами, правилами и нормативами,

· правильность составления меню,

· соблюдение санитарных норм и требований,

· соблюдение норм питания детей,

· соблюдение противопожарных норм и правил, требований по охране труда и обеспечению безопасности труда.

          4.2.2. Запретить приготовление (выдачу) питания детям в случае поставки (приготовления) продуктов с просроченными сроками реализации или явно недоброкачественных.

4.3. Исполнитель обязуется:

1) самостоятельно оказать Услуги, предусмотренные Договором;

2) организовать питание в соответствии с рациональным 2-х недельным меню, согласованным с Заказчиком в столовой образовательного учреждения, по графику, утвержденному обеими Сторонами; 

3) в соответствии с требованиями законодательства Российской Федерации работникам Исполнителя  при общеобразовательных учреждениях строго соблюдать санитарно - гигиенические и санитарно-противоэпидемические требования, а также требования по охране труда и пожарной безопасности;

      4) обеспечить вывоз порожней тары и пищевых отходов своими силами и за счет собственных средств;
      5) обеспечить набором посуды и столовыми приборами детей в момент приема пищи. Обеспечить сотрудников, оказывающих услугу, кухонным инвентарем, кухонной и столовой посудой, приборами, спецодеждой, моющими и дезинфицирующими средствами. 

      6) накрытие столов в обеденном зале Заказчика перед началом приема пищи детьми осуществляется силами работников Исполнителя и за счет средств Исполнителя.

      7) обеспечить ежедневную  уборку обеденного зала  силами работников Исполнителя за счет средств Исполнителя.

      8) назначить представителя Исполнителя, ответственного за взаимодействия с Заказчиком в процессе оказания услуг по настоящему Договору, а также для взаимодействия при аварийных и других чрезвычайных ситуациях.

     9) проводить ежедневно бракераж готовой пищи с участием представителей администрации Заказчика и медицинского работника в соответствии с действующим положением о бракераже;

     10)  информацию об услугах доводить до сведения детей и работников МАОУ посредством ежедневного меню (ассортимента) продукции, утвержденного Заказчиком, которое вывешивается в местах ее реализации. Информация должна содержать: цены фирменное наименование (наименование) предлагаемой продукции с указанием входящих в них основных ингредиентов; сведения о весе (объеме) порций готовых блюд продукции;
     12) за свой счет устранять замечания надзорных  органов по качеству и соответствию нормам питания, производить оплату штрафных санкций в случае, если нарушения допущены по вине исполнителя Услуги; 

5. СДАЧА-ПРИЕМКА УСЛУГ
5.1. По завершении оказания Услуг Исполнитель представляет   Заказчику  акт сдачи-приемки услуг,  а также счета фактуры для окончательной оплаты Услуг. 

5.2.  Заказчик в течение 3 рабочих дней со дня получения акта сдачи-приемки Услуг обязан направить Исполнителю подписанный акт сдачи-приемки или мотивированный отказ от приемки Услуг, оказанных Исполнителем.

6. ИЗМЕНИЕ И РАСТОРЖЕНИЕ ДОГОВОРА

6.1. Изменения, вносимые в условия Договора, осуществляются на основании дополнительных соглашений сторон, совершенных в письменной форме. При этом сроки и порядок исполнения Договора, а также качество Услуг изменению не подлежат. 

6.2. Расторжение Договора допускается исключительно по соглашению Сторон или решению арбитражного суда Свердловской области  по основаниям, предусмотренным гражданским законодательством Российской Федерации.

6.3. При расторжении Договора объем оказанных Услуг передается Заказчику по акту, Заказчик оплачивает Исполнителю стоимость фактически оказанных Услуг на момент расторжения Договора.

7. ОТВЕТСТВЕННОСТЬ СТОРОН
7.1. В случае просрочки исполнения Заказчиком  обязательства, предусмотренного Договором, другая Сторона вправе  потребовать уплату неустойки. Неустойка  начисляется за каждый день просрочки исполнения обязательства, предусмотренного Договором, начиная  со дня, следующего после дня истечения установленного Договором срока исполнения обязательства. Размер такой неустойки устанавливается в размере одной трехсотой действующей на день уплаты неустойки ставки рефинансирования Центрального банка Российской Федерации. Заказчик освобождается от уплаты неустойки, если докажет, что просрочка исполнения указанного обязательства произошла вследствие непреодолимой силы или по вине другой Стороны.

7.2. В случае  просрочки Исполнителем обязательства, предусмотренного Договором, Заказчик  вправе потребовать уплату неустойки. Неустойка начисляется за каждый день просрочки исполнения обязательства, предусмотренного Договором, начиная со дня, следующего после дня истечения установленного Договором срока исполнения обязательства. Размер такой неустойки устанавливается Договором в размере 0,1 %   действующей на день уплаты неустойки ставка рефинансирования Центрального банка Российской Федерации. Исполнитель освобождается от уплаты неустойки, если докажет, что просрочка исполнения указанного обязательства произошла вследствие непреодолимой силы или по вине Заказчика.

7.3. Уплата неустойки не освобождает Стороны от исполнения обязательства или устранения нарушений.
7.4. В случае  неисполнения или ненадлежащего исполнения обязательства, предусмотренного  Договором, Заказчик производит оплату по договору за вычетом соответствующего размера неустойки (штрафа, пени). 

8. ПРОЧИЕ УСЛОВИЯ
8.1. Качество оказанных Исполнителем Услуг должно соответствовать условиям Договора. Услуги в момент передачи Заказчику должны обладать свойствами, указанными в Договоре  и определенными действующим законодательством.

8.2. Споры, вытекающие из Договора, разрешаются посредством переговоров Сторон. При невозможности урегулирования споров сторон в переговорном порядке, споры разрешаются Арбитражным судом Свердловской области.

 8.3. Настоящий Договор подписан уполномоченными представителями Сторон в двух экземплярах, имеющих равную юридическую силу и хранящихся у Исполнителя и Заказчика. 

8.4. Во всех остальных случаях, непредусмотренных Договором, Стороны руководствуются действующим законодательством Российской Федерации.

Приложения:

- Техническое задание (Приложение №.1);

- Калькуляция (Приложение 2)

9. АДРЕСА И РЕКВИЗИТЫ СТОРОН
	9.1. Исполнитель

_______________________

Адрес: ___________________

Телефон:

Платежные реквизиты:

_____________________________ 

_____________________________

_____________________________

Руководитель _____________________

М.П.

	9.2. Заказчик:

Муниципальное автономное общеобразовательное учреждение  Лицей № 130

Адрес: 620049 г. Екатеринбург, ул. Студенческая, 26
Телефон: 374-06-14
Платежные реквизиты:

ИНН/КПП 6660011024 /667001001

л/с 69322064060  в Департаменте финансов Администрации г. Екатеринбурга

р/сч.40701810900003000001 в ГРКЦ ГУ Банка России по Свердловской области г. Екатеринбург

Руководитель_____________ А.А.Мартьянов
М.П.

	
	


                                                                                                                                                                    Приложение № 1 к  договору

                                                                                                                                                                                      № ______ от _________________
Техническое задание на оказание услуг

на оказание услуги  по организации питания детей в летнем  городском  оздоровительном  лагере  (с дневным пребыванием детей) на базе МАОУ Лицей № 130
1.  Вид, код услуг: 5520200 – Услуги по приготовлению пищи заведениями общественного питания.

2. Наименование оказываемых услуг: Оказание услуг по организации питания детей в летних городских  оздоровительных лагерях (с дневным пребыванием детей).

3.    Количество и стоимость оказываемых услуг: в соответствии с приложением № 2 к договору

4. Обоснование начальной (максимальной) цены договора: Постановление Главы Администрации города Екатеринбурга от 26.03.2012 № 1109  «Об организации оздоровления, труда и отдыха детей и подростков в 2012 г.».

5. Сроки (периоды) оказания услуг: июнь 2012 г. (кроме выходных и праздничных дней).

6. Источник финансирования: внебюджетные средства МАОУ Лицей № 130.
7. Форма, сроки и порядок оплаты услуг: Оплата услуг производится в безналичной форме, посменно за фактически оказанные Услуги, по фактическому количеству детей питавшихся в столовой, на основании акта сдачи-приемки оказанных Услуг. 

8.Условия и требования на оказание услуг:

8.1. При оказании услуг по организации питания Исполнитель обязуется:
8.1.1. Организовать 2–х, 3-х разовое  питание в день в соответствии  с СанПиН 2.4.4.2599-10 «Гигиенические требования к  устройству, содержанию и организации режима в оздоровительных учреждениях с дневным пребыванием детей в период каникул».
8.1.2. Соблюдать установленные государственными стандартами, санитарными, противопожарными правилами и требованиями, технологическими нормативами и нормативными документами обязательные требования к качеству питания, обеспечить безопасность предоставляемых услуг для жизни и здоровья людей, окружающей среды и имущества ОУ.

8.1.3. Своевременно осуществлять снабжение столовой учреждения  необходимыми качественными продовольственными товарами, сырьем, полуфабрикатами, в соответствии с разработанным меню, с учетом количества питающихся, обеспечивать строгое соблюдение установленных правил приемки продуктов, поступающих в столовую, требований к кулинарной обработке пищевых продуктов, а также условий их хранения и реализации готовой продукции. Качество продуктов питания, используемых при оказании услуг, должно соответствовать ГОСТу, ТУ, СанПин 2.3.2 1078-01 «Гигиенические требования безопасности и пищевой ценности пищевых продуктов».

8.1.4. Обеспечить доставку и разгрузку продуктов  питания   силами Исполнителя. 
8.1.5.
Обеспечить вывоз порожней тары и пищевых отходов своими силами и за счет средств Исполнителя.

8.1.6. Проводить ежедневно бракераж готовой пищи с участием представителей администрации муниципального образовательного учреждения,  медицинского работника в соответствии с действующим положением о бракераже.

8.1.7. Обеспечить функционирование столовой силами работников Исполнителя. 

8.1.8.  Допускать к работе в столовой работников, прошедших обязательные периодические медицинские осмотры в порядке и в сроки, установленные действующим законодательством. 
8.1.9.  Обеспечить наличие в столовой следующих документов: заявки на питание, бракеражные журналы, книга меню; приходные документы на продукцию, документы, удостоверяющие качество поступающего сырья, полуфабрикатов, продтоваров (сертификаты соответствия, удостоверения качества, накладные с указанием сведений о сертификатах, датах изготовления и реализации продукции), книга жалоб и предложений, журнал здоровья и осмотра работников, информация об Исполнителе и услугах.

8.1.10.  Обеспечить наличие разработанных технико-технологических карт на продукцию, блюда и изделия, используемые для детского питания.

8.1.11.   Обеспечить сохранность товарно-материальных ценностей, размещенных в столовой учреждения.

8.1.12.  В наглядной и доступной форме довести до сведения детей и работников учреждения необходимую и достоверную информацию об оказываемых Исполнителем услугах, обеспечивающую возможность их правильного выбора. Информация о продукции и об услугах доводится до сведения посредством меню (ассортимента) продукции, которое вывешивается в местах ее реализации. Информация должна содержать: перечень услуг и условия их оказания; цены и условия оплаты услуг; фирменное наименование (наименование) предлагаемой продукции с указанием способов приготовления блюд и входящих в них основных ингредиентов; сведения о весе (объеме) порций готовых блюд продукции, обозначения нормативных документов, обязательным требованиям которых должны соответствовать продукция и оказываемая услуга; сведения о сертификации услуг.

8.1.13. Накрытие столов в обеденном зале Заказчика перед началом приема пищи детьми осуществляется силами работников Исполнителя и за счет средств Исполнителя.

8.1.14.
Обеспечить ежедневную  уборку помещения обеденного зала силами работников Исполнителя за счет средств Исполнителя.

8.2. При оказании услуг по организации питания Заказчик обязуется:
8.2.1. Предоставить исполнителю помещение обеденного зала в МАОУ.

8.2.2. Не предоставляет Исполнителю помещение пищеблока (для приготовления и разогрева пищи), помещение для мойки посуды, технологическое, холодильное и другое оборудование, кухонный инвентарь, кухонную и столовую посуду, приборы, спецодежду, моющие и дезинфицирующие средства, бланки.
9. Требования к качеству услуг: 
9.1. Исполнитель обязан осуществлять организацию питания детей в соответствии с действующими государственными стандартами и технологическими нормативами, техническими условиями, действующими правилами и нормами производственной санитарии согласно требованиям СанПиН 2.4.5.2409-08 «Санитарно-эпидемиологические требования к организации питания обучающихся в общеобразовательных учреждениях, учреждениях начального и среднего профессионального обучения»,
СанПиН 2.4.4.2599-10 «Гигиенические требования к  устройству, содержанию и организации режима в оздоровительных учреждениях с дневным пребыванием детей в период каникул», СанПиН 2.3.2.1324-03 «Гигиенические требования к срокам годности и условиям хранения пищевых продуктов» Качество продуктов питания, используемых при оказании услуг, должно соответствовать ГОСТу, ТУ, СанПиН 2.3.2 1078-01 «Гигиенические требования безопасности и пищевой ценности пищевых продуктов», СанПиН 2.3.2.1940-05 «Организация детского питания», ГОСТ Р 50647-2010 Услуги общественного питания.
9.2. Обеспечить производственный контроль качества выпускаемой продукции в соответствии с требованиями законодательства, производить входной контроль качества поступающих продуктов, оперативный контроль в процессе их обработки, контроль качества продукции на выходе, производить оплату расходов за счет собственных средств на основании договора с санитарно-технологической лабораторией.

10. Требования к безопасности оказания услуг: Исполнитель обязуется обеспечивать при оказании услуг необходимые мероприятия по технике безопасности, пожарной безопасности.
11. Порядок сдачи и приемки результатов услуг: 

По окончании смены стороны оформляют акт сдачи-приемки оказанных услуг. Заказчик и Исполнитель проводят сверку расчетов за оказанные услуги по организации питания посменно, на основании отчета, предоставляемого лагерем,  подписанного Сторонами, в течение 5 рабочих дней.

12. Требования по объему гарантий качества услуг: 100% на все услуги, широкий ассортимент продуктов и приготовление блюд в соответствии с технологическими картами и требованиями СанПиН  для данных видов услуг.
	Исполнитель:
__________________ 
М.П.
	Заказчик:
________________  А.А.Мартьянов
М.П.


Приложение № 2 к договору 

№ ______ от _________________

КАЛЬКУЛЯЦИЯ

на оказание услуги по организации питания детей в летних городских оздоровительных лагерях (с дневным пребыванием детей), организованных на базе МАОУ Лицей № 130
	№

п/п
	Наименование оказываемых услуг
	Кол-во

Детей
	Продолжительность смены (дни)
	Стоимость питания в день на 1 ребёнка

руб.
	Количество раз питания в день
	Общая стоимость, руб.

	1.
	Оказание услуг по организации питания детей в летнем  городском оздоровительном  лагере (с дневным пребыванием детей), организованных на базе МАОУ Лицей № 130
	250
	18
	
	2 – х разовое
	

	
	ИТОГО: 
	
	
	
	
	


ИТОГО цена договора  составляет: _____ (указать значение цифрами и прописью) рублей, с учетом НДС в размере _________ рублей.
	Исполнитель:
__________________ 
М.П.
	Заказчик:
__________________   А.А.Мартьянов
М.П.
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